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Об организации бесплатного здорового горячего питания 

 для обучающихся, осваивающих образовательные программы 

начального общего образования в Полысаевском городском округе 
 

В 2023 году бесплатное горячее питание получают 1483 учащихся 

начальных классов. 

В 2021 году было выделено на организацию бесплатного горячего 

питания 18025001,02 рублей, кассовый расход по итогам года 18025001,02  

рублей. Было освоено 100% выделенных средств. 

На 2022 год выделено на организацию бесплатного горячего питания 

19091800 рублей, кассовый расход по итогам года составил 19091800 рублей. 

Освоение составило 100 %. 

В 2023 году объем бюджетных ассигнований на организацию 

бесплатного горячего питания составляет 17859500,00 рублей. 

         Средняя стоимость обеда и завтрака зимнего регионального меню 

составляет около 80 рублей.  

Для создания комфортных условий питания школьников, начиная с 

2020 года, ежегодно в школах частично обновляются оборудование и 

инвентарь, проводятся ремонтные работы: 

№  

п/п 

Наименование 

школы 

Выполнение  

ремонтных работ 

Приобретение 

технологического 

оборудования и инвентаря 

1. МБОУ  

«Школа № 14» 

Замена отопления в 

обеденном зале и 

горячем цехе 

пищеблока; 

частичный ремонт 

вентиляции (в горячем 

цехе)  

ежегодный 

косметический ремонт 

пищеблока. 

Посудомоечная машина; 

пароконвектомат; 

электропечь; 

рециркуляторы; 

ежегодное обновление 

столовой посуды и 

кухонного инвентаря 

2. МБОУ  

«Школа № 17» 

Ежегодный 

косметический ремонт 

пищеблока. 

Рециркуляторы; 

ежегодное обновление 

столовой посуды. 

3. МКОУ  

«СОШИ № 23» 

Замена кровли над 

пищеблоком; 

ежегодный 

косметический ремонт 

пищеблока. 

Рециркуляторы; 

ежегодное обновление 

столовой и кухонной  

посуды. 

4. МБОУ  

«Школа № 35» 

Замена 6 окон и двух 

дверей на пластиковые 

на пищеблоке; 

ежегодный 

косметический ремонт 

пищеблока. 

Мебель для обеденного 

зала (стулья и столы) и 

шкаф для уборочного 

инвентаря пищеблока; 

электронные весы 

(настольные и напольные); 



2 

 

 3 водонагревателя; 

электромясорубка; 

рециркуляторы; 

ежегодное обновление 

столовой посуды. 

5. МБОУ  

«СОШ № 44» 

Ремонт вентиляции; 

ежегодный 

косметический ремонт 

пищеблока. 

Жарочный шкаф,  

2 электросковороды, 

электрокотёл, 

пароконвектомат,  

100 табуретов; 

рециркуляторы; 

ежегодное обновление 

столовой посуды. 

 

Произведен капитальный ремонт школьной столовой МБОУ «Школа 

№ 32» (внебюджетные средства). Столовая сдана «под ключ» (вентиляция, 

кондиционирование, отопление, водоснабжение, электромонтажные работы, 

облицовка плиткой и др.), оснащена необходимым новым технологическим 

оборудованием (печи, холодильники, пароконвектомат, электросковорода, 

мармит, машина для мойки и чистки овощей, овощерезки и др.) и инвентарём 

(кухонная и столовая посуда, рециркуляторы, облучатели и др.).  

Закупка (путем электронных аукционов, в соответствии с Федеральным 

законом «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для 

обеспечения государственных и муниципальных нужд» от 05.04.2013 № 44-

ФЗ и дальнейшая поставка продуктов питания в школы и детские сады 

Полысаевского городского округа, за исключением МКОУ «Средняя 

общеобразовательная школа-интернат № 23» (школа-интернат проводит 

закупки самостоятельно), осуществляется централизованно комбинатом 

питания (МБУ «КП»). 

В соответствии с поручением Губернатора с  2022 года МБУ 

«Комбинат питания» и МКОУ «СКОШИ № 23» закупают продукты питания 

преимущественно у местных кузбасских производителей.  

В целях недопущения закупки некачественных продуктов питания 

постоянно отслеживается реестр недобросовестных поставщиков, работа 

ведется в тесном контакте с операторами питания других территорий 

Кемеровской области – Кузбасса и представителями Территориального 

отдела Управления Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав 

потребителей и благополучия человека по Кемеровской области в городе 

Ленинске-Кузнецком, городе Полысаево, Ленинск-Кузнецком районе.  

 В пищеблоках образовательных учреждений производится 

ежедневный отбор суточных проб, заключен договор с ФБУЗ «Центр 

гигиены и эпидемиологии в Кемеровской области» в городе Ленинске-

Кузнецком, городе Полысаево и Ленинск-Кузнецком районе на лабораторные 

исследования готовой продукции. 

С целью обеспечения безопасности и соблюдения санитарных норм 

действует «Программа производственного контроля  за соблюдением 
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требований санитарных правил и выполнением санитарно-

противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий», в рамках 

программы осуществляется  контроль за соблюдением гигиенических 

требований при организации питания, выполнением норм продуктов; 

контроль за ведением медицинской документации по контролю за 

организацией питания,  контроль за состоянием столовой, кухонной посуды и 

инвентаря, технологического и холодильного оборудования внутри 

производственных цехов, санитарной обработки; контроль за 

использованием цехов столовой в соответствии с их назначением, контроль 

за приобретением моющих средств и уборочного инвентаря; отбор суточной 

пробы на пищеблоке, контроль за её хранением. 

На сайтах школ созданы разделы «Школьное питание», в котором 

размещается информация о меню, методические рекомендации по питанию 

для родителей. Опубликованы телефоны Горячей линии по вопросам 

организации горячего питания. 

Во всех школах Полысаевского городского округа организован 

родительский контроль, в соответствии с  «Положением о порядке 

проведения мероприятий родительского контроля за организацией горячего 

питания» (оценочные листы комиссии по контролю за организацией горячего 

питания размещаются на школьном сайте).  

20-дневное меню школьных завтраков (для первой смены) и обедов 

(для второй смены) для обучающихся 1-4 классов разработано по заказу 

Министерства образования и науки Кузбасса.  

Повара готовят блюда по технико-технологическим картам, в которых 

отражена рецептура, технология приготовления блюд, обеспечивающая 

безопасность, их пищевую ценность и технологический процесс обработки 

сырья согласно требованиям санитарного законодательства.  

 
 

 

Начальник УО                                                                                      И.С. Гутник 

 

 

 
Исп.Е.П. Лошакова 
4-31-29 
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